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1. DADOS DE IDENTIFICACAO

Processo n°: 0026.005682/2023-53

Nome/Razdo Social: Janete Maria de Oliveira Rodrigues - Pimenta Rosa

CNPJ n°: 29.849.517/0001-31

Enderego: Av. das Seringueiras n° 147, sala A, Bairro: Cafezinho

Municipio: Ji-Parana CEP: Fone: 69 9 9349-7553

Responsavel: Janete Maria de Oliveira Rodrigue

Area de Abrangéncia:

( x ) Residencial

() Industrial

() Rural

2. AREA DE ATENDIMENTO/REFEITORIO

ESTADO DE CONSERVACAO
ITEM PARAMETRO A
RDC 216/2004 REGULAR | IRREGULAR OBSERVACOES
2.1 - Revestlmentos de piso, parede e Ttem 4.1.3 x
teto devidamente conservado;
2.2 - Portas e janelas ajustadas aos batentes; Item 4.1.4 X
2.3 - Ralos sifonados com grelha que Ttem 4.1.5 X
possibilite o fechamento;
2‘4 —AAusénma de objetos em desuso e Item 4.1.7 X
animais;
2.5 - Instalagdes elétricas embutidas ou
protegidas em tubulagdes externas integras Item 4.1.9 X
(item 4.1.9 RDC 216/04).
2.6 - \Ventilagdo natural e mecéanica
adequadas (itens 4.1.10 e 4.1.11 RDC| RDC216/04 X
216/04).
2.7 - Porta de Entrada com vao livre igual ou
maior a 0,80m. NBR 9050/20 X
(item 6.11.2.4 - NBR 9050/20).
2.8 - Rampas com inclinagdo igual ou menor
que 8,33% imoveis novos e 12,5% para
iméveis existentes. (item 6.6 - NBR NBR 9050120 X
9050/20).
3. INSTALACOES SANITARIAS
ITEM PARAMETRO | REGULAR | IRREGULAR OBSERVACOES

3.1 - Instalagdes Sanitarias Convencionais:

Portas externas com fechamento automatico. | RDC 216/04 X Ver Relatorio Fotografico

(Item 4.1.12 RDC 2016/04).

3.2 - Instalagdes Sanitarias Convencionais:
Disposi¢do de papel higiénico, lavatorios
com sabonete, papel toalha ou sistema
adequado para secagem das maos, e| RDC 216/04 X
coletores de residuos com acionamento da
tampa sem contato manual (Item 4.1.13
RDC 2016/04).

3.3 - Instalagdo PCD: Porta de acesso com
0,80m de vao livre e sentido de abertura para
fora (itens 6.11.2.1; 6.11.2.7 ¢ 7.5 NBR
9050/20).

NBR 9050/20 X

3.4 - Instalagio PCD: Area de acesso &
instalacdo considerando o espago necessario
para manobra de cadeiras com largura| NBR 9050/20 X
minima igual ou maior que 1,20m (item
4.3.4 NBR 9050/20).

3.5 - Instalagio PCD: Bacia sanitaria ¢
assento sem abertura frontal (item 7.7 NBR | NBR 9050/20 X
9050/20).




3.6 - Instalagiio PCD: Area de transferéncia e

manobra, considerado o modulo de
referéncia a proje¢do de 0,80m X 1,20m no| NBR 9050/20 X
piso a ser ocupado pela cadeira de rodas
(item 4.2.2 ¢ 7.5 NBR 9050/20).
3.7 - Instalagdo PCD - Barras de apoio, de
acor('io com as OrlemaQO?S .da NBR 9050720, NBR 9050/20 X Ver Relatorio Fotografico
considerando as caracteristicas da
edificacao.
4. AREAS DE PREPARO E ARMAZENAMENTO

ITEM PARAMETRO | REGULAR [ IRREGULAR OBSERVACOES
4.1 Revestimento de piso, parede ¢ teto | piyc 56004 X Ver Relatorio Fotografico
devidamente conservado;
42 Portas, janelas e exaustores com| pyc 6004 X Ver Relatorio Fotografico
fechamento automatico e telas milimetradas;
43 ' Ra'los sifonados com grelha que RDC 216/2004 X
possibilite o fechamento;
4.4 Caixa de Esgoto e Gordura fora das areas RDC 216/2004 X
de preparo e armazenamento;
4.5 Auséncia de objetos em desuso ¢ | pyyca16004 X Ver Relatrio Fotografico
animais;
4.6 Ilgrpmacao adequada para a realizagdo RDC 216/2004 X
das atividades;
4.7 Instalagdes elétricas embutidas ou| ppy 56004 X Ver Relatério Fotografico
protegidas em tubulagdes externas integras;
4.8 Ventilagdo natural e mecanica RDC 216/2004 X
adequadas;
49 Area de conexdo entre as instalagdes
sanitirias e areas de preparo e| RDC 216/2004 X
armazenamento;
4.10 LNavatorlros excluswgs para higienizag¢do RDC 216/2004 X
das maos na area de manipulagdo e preparo.
4.11 Equipamentos, moveis e utensilios em
adequado estado de conservagdo, com
superficies lisas, impermedaveis, lavaveis e | RDC 216/2004 X Ver Relatorio Fotografico
isentas de imperfeigoes.
4.12 Recipientes de GLP situados em IT 28/2023 X
ambiente externo e ventilavel. CBMRO

5. CAPACIDADE EFETIVA E DECLARADA

Item Parimetro Referéncia Di 0 Area Lota¢ao Maxima Area de Refeitorio
- 1 pessoapor | ITn.11do 5
Refeitorio m? de 4rea CBM/RO 6,78m x 8,15m 55,25m 55
i Tempo Médio da Refeicio | Horario de Funcionamento Capacidade Avaliada
de Assentos
32 20min 11h00min as 15h00min 660
6. HIGIENIZACAO DE INSTALACOES, MOVEIS E UTENSILIOS

ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
6.1 Areas devidamente higienizadas X
6.2 Possui lavatorio para lavagem de maos
para os funcionarios e clientes, com sabdo X
liquido, papel toalha e lixeira disponiveis
6.3 Disponibiliza gratuitamente 4gua mineral X
¢ banheiro para os clientes.
6.4 Instala¢des, moveis e utensilios mantidos
em condic¢des higiénico-sanitarias X
apropriadas.

7. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

ITEM SIM NAO OUTRO(S) OBSERVACOES
7.1 Edificagdes, instalagdes, moveis e
utensilios livres da presenga de animais, X
incluindo vetores e pragas urbanas.
7.2 Realiza controle de vetores e pragas X
urbanas.

8. DOS COMPUTADORES
x NAO SE ~

ITEM SIM NAO APLICA OBSERVACOES
8.1 Possui computador para
operacionaliza¢do do Sistema (minimo um X

computador)




8.1.1 Se Windows:

e Acesso a internet. (X))

e Sistema operacional Windows 10 ou
Windows 11. (X) X Memoéria RAM de 4 GB

® Processador Intel I3 ou I5 de 10°
geracdo. (X))

¢ Memoria RAM de 8 GB. ()

9. DO LEITOR BIOMETRICO

NAO NAO SE =
ITEM SIM APLICA OBSERVACOES
9.1 Possui leitor biométrico X
10. DOCUMENTACAO
n NAO SE =
ITEM SIM NAO LT OBSERVACOES

10.1 Possui alvara vigente da
vigilancia sanitaria.

10.2 Possui certificado
vigente de controle de X
vetores e pragas urbanas.

10.3 Possui alvara de
funcionamento expedido X
pela prefeitura.

10.4 Possui alvara de
funcionamento expedido X
pelo Corpo de Bombeiros.

DO PARECER TECNICO DE VISITACAO

A vistoria técnica realizada pela CREDENCIANTE, conforme item 12.1.3 do INSTRUMENTO CONVOCATORIO CHAMAMENTO
PUBLICO N.° 072/2024/CEL/SUPEL/RO, tem por objetivo verificar a capacidade técnica e operacional das empresas interessadas no processo de
credenciamento do Programa Prato Facil. Ademais, em concorddncia com os subitens, ¢ informado previamente que serdo analisados, entre outros,
critérios relacionados a conformidade das instalagdes aos parametros da RDC 216/2004 (Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servicos de Alimentagdo), assim como Areas com pardmetros técnicos de acessibilidade, conforme NBR 9050/2020 (Dispde sobre Acessibilidade a
Edificagdes, Mobiliario, Espagos e Equipamentos urbanos).

De modo semelhante o item 2.14. Dos critérios de infraestrutura - Instrumento Convocatorio, estabelece que os critérios de infraestrutura a
serem considerados no ato da vistoria, referem-se aos estabelecidos no item 33 e subitens do Anexo I — Termo de Referéncia, a saber:

33.1 Eventual contratacao fica condicionada ao cumprimento, por parte do estabelecimento credenciado, dos pardmetros técnicos elencados
33.1.1 Parametros Sanitarios: ANVISA RESOLUCAO N° 216/04;

33.1.2 Parametros de Acessibilidade: ABNT NBR 9050/20;

33.1.3 Parametros de Proteciio e Combate a Incéndio e Panico: CBM RO INSTRUCOES TECNICAS.

Ademais, o item 23.3.3 dispde sobre outras verificagdes a serem realizadas pela equipe de vistoria, conforme segue:

23.3.3. Ocorrer4, ainda, a verificagao de:
I - Comprovagéo de boas praticas de manipulagdo de alimentos.
1T - Existéncia de, no minimo, dois computadores para atendimento aos beneficiarios;

III - Ambiente com equipamento(s) de ar(es)-condicionado(s) suficiente(s) para garantir o bem-estar dos beneficiarios durante o horario de
atendimento;

IV - Estrutura fisica em alvenaria, com acessibilidade e banheiros adaptados.

Nesse sentido, informamos que a despeito do atendimento de alguns parametros, o estabelecimento encontra-se em desacordo com o
Instrumento Convocatorio no que se refere ao item 33.1.2 Parametros de Acessibilidade: ABNT NBR 9050/20 e Parametro 216/2004.

E o relatorio.

RELATORIO FOTOGRAFICO

IMAGEM DESCRICAO
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Imagens 01 e 02 - Area de refeitorio

2 de abride 2025, 16:28:42
-10.901318,-61.914823
Prato Facil Fiscalizacao

Pimenta Rosa

3.1 - Instalagdes Sanitirias Convencionais: Portas externas com
fechamento automatico (Item 4.1.12 RDC 2016/04): Consoante o
Item4.1.12 da Resolugio n° 216,2004, que dispde sobre Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo, informa que as
instalagdes sanitarias deverdo ser dotadas de fechamento automatico, ¢ ndo
devera ter ligagdo direta com a area de refeitorio. No ato da visita, o banheiro
ndo possuia fechamento automatico, e estava com a porta com ligagdo direta
ao refeitorio.

4.1.12 As instalagdes sanitirias e os vestiarios nao
devem se comunicar diretamente com a area de
preparagdo e armazenamento de alimentos ou|
refeitérios, devendo ser mantidos organizados ¢ em
adequado estado de conservagdo. As portas externas
devem ser dotadas de fechamento automatico.

Solug¢io: Instalar molas hidraulicas ou dobradigas com mecanismo de
fechamento automatico; Caso a porta ndo suporte molas hidraulicas, substituir
por modelos compativeis. Providenciar uma barreira fisica entre os banheiros
e a area de refeitorio.

Imagem 03 - Banheiro PcD

3.7 - Instalaciio PCD - Barras de apoio, de acordo com as orientagdes da
NBR 9050/20, considerando as caracteristicas da edificacdo: Conforme a
norma de acessibilidade, NBR 9050/2020, as barras de apoio devero ter as
seguintes medidas:

Dimensdes em metros
S—
£
’le
| 080min. s3]
Il
[
o
<
050
2) Vista lateral direita b) Vista frontal ©) Vista lateral esquerda

7.7.2.2.1 Junto a bacia sanitaria, quando houver parede
lateral, devem ser instaladas barras para apoio ¢
transferéncia. Uma barra reta horizontal com|
comprimento minimo de 0,80 m, posicionadal
horizontalmente, a 0,75 m de altura do piso acabada
(medida pelos eixos de fixa¢do), a uma distancia de|
0,40 m entre o eixo da bacia e a face da barra, deve
estar posicionada a uma distancia de 0,50 m da bordal
frontal da bacia. Também deve ser instalada uma barra
reta com comprimento minimo de 0,70 m, posicionadal
verticalmente, a 0,10 m acima da barra horizontal e a|
0,30 m da borda frontal da bacia sanitaria.

7.7.2.2.2 Junto a bacia sanitaria, na parede do fundo,
deve ser instalada uma barra reta com comprimentol
minimo de 0,80 m, posicionada horizontalmente, al
0,75 m de altura do piso acabado (medida pelos eixos|
de fixagdo0), com uma distancia maxima de 0,11 m da
sua face externa a parede e estendendo-se 0,30 m além
do eixo da bacia em diregdo a parede lateral, conforme
as Figuras 106, 107 e 109. 7.7.2.2.3 Para bacias
sanitarias com caixa acoplada que possuam altura quel
ndo permita a instalagdo da barra descrita em 7.7.2.2.2,
esta pode ser instalada a uma altura de até 0,89 m do
piso acabado (medida pelos eixos de fixagdo)

Solugdo: Corrigir o tamanho da barra dos fundos, conforme a norma, no
tamanho de 0,80m e corrigir a altura da barra lateral horizontal, para 0,75m.
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2 de abr. de 2025, 15:51:06
-10.901334,-61.914909
Avenida das Seringueiras, 411
Ji-Parana

Prato Facil Fiscalizagao
Pimenta Rdsa

4.1 Revestimento de piso, parede e teto devidamente conservado: No
momento da visita, constatou-se que a area destinada ao preparo das marmitas
apresentava irregularidades em sua infraestrutura, em desacordo com a
Resolugdo RDC n° 216/2004, especificamente o item 4.1.3. Observou-se que
o forro possuia aberturas, e o corredor de acesso a area de montagem nao
dispunha de forro, e o piso ndo apresentava revestimento lavavel, o que
compromete a protecdo dos alimentos durante o deslocamento. Além disso, no
mesmo corredor, verificou-se a presenca de uma tubulagdo com a parede
danificada, gerando acumulo de sujeira e potencial risco de contaminagdo.
Além disso, na area de preparo, especificamente acima do fogdo, o forro de
pvc apresentava abertura.

4.1.3 As instalagdes fisicas como piso, parede ¢ teto,
devem possuir revestimento liso, impermeavel el
lavavel. Devem ser mantidos integros, conservados,
livres de rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos,
infiltragdes, bolores, descascamentos, dentre outros e
ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos.

Solugio: Reparo imediato do forro da area de preparo, garantindo que
esteja integro, liso, impermeavel e lavavel, conforme estabelece o item 4.1.3
da Resolugdo RDC n° 216/2004. Instalagio de forro no corredor de acesso
a area de montagem, de modo a proteger os alimentos durante o transporte
interno, prevenindo a exposi¢do a contaminantes do ambiente. Corre¢io da
tubulacio e recuperacgio da parede danificada, com materiais adequados
que atendam aos critérios de conservagao e higieniza¢do, eliminando fontes de
sujeira e riscos de contaminagio
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Prato Facil Fiscalizacao
Pimenta Rosa

4.2 Portas, janelas e exaustores com fechamento automatico e telas
milimetradas: Durante a inspeg¢do, foi observado que a porta de correr que
interliga o corredor externo a area de preparo ndo possui sistema de
fechamento automatico, o que contraria o disposto no item 4.1.4 da Resolucao
RDC n°® 216/2004. Além disso, os exaustores da area de preparagdo de
marmitas estavam vedados inadequadamente com material improvisado
(isopor), o qual apresenta aberturas ¢ nd3o garante a vedagdo eficaz contra
vetores e pragas urbanas. As telas instaladas nas aberturas externas do
corredor encontram-se desgastadas, necessitando de limpeza e reparos,
comprometendo a prote¢do adequada do ambiente de preparo de alimentos.

4.14 As portas e as janelas devem ser mantidas
ajustadas aos batentes. As portas da area de preparagdo
e armazenamento de alimentos devem ser dotadas de
fechamento automaético. As aberturas externas das
areas de armazenamento e preparagdo de alimentos,
inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de
telas milimetradas para impedir o acesso de vetores ¢
pragas urbanas. As telas devem ser removiveis para
facilitar a limpeza periodica.

Solucdo: Instalar molas hidraulicas ou dobradigas com fechamento
automatico em portas e janelas; Colocar telas milimetradas (max. 2mm) em
todas as aberturas para evitar a entrada de insetos e roedores; Vedar os
exaustores que ndo estdo funcionando com materiais adequados.

Prato Facil Fisi
Pimes

Imagens 10, 11, 12, 13, 14 e 15 - Cozinha
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Imagens 16 ¢ 17 - Armazenamento

4.5 Auséncia de objetos em desuso e animais: Durante a visita, foi
constatado que os alimentos estavam armazenados em uma area aberta, o que
aumentava significativamente o risco de contaminagdo, contrariando as
diretrizes estabelecidas pela RDC 216/2004:

4.10.1 As areas de exposi¢do do alimento preparado e
de consumagdo ou refeitorio devem ser mantidas
organizadas e em adequadas condi¢des higiénico-
sanitarias. Os equipamentos, moveis ¢ utensilios
disponiveis nessas areas devem ser compativeis com|
as atividades, em numero suficiente e em adequado
estado de conservagéo.

Solugiio: Armazenar os alimentos corretamente.




4.7 Instalacdes elétricas embutidas ou protegidas em tubulacdes externas
integras: No ato da visita, observou-se que algumas caixas de tomadas ndo
obtinha o seu fechamento correto. Conforme RDC 216/2004:

4.1.9 As instalagdes elétricas devem estar embutidas
ou protegidas em tubulagdes externas e integras de tal
forma a permitir a higienizagdo dos ambientes.

Solugdo: Corrigir fiagdes expostas com conduites adequados.

2 de abr. de 2025, 15:43:25
-10.901342,-61.914943
Prato Facil Fiscalizacao

Pimenta Rosa

4.11 Equipamentos, méveis e utensilios em adequado estado de
conservacio, com superficies lisas, impermeaveis, lavaveis e isentas de
imperfeicdes: Na cozinha (4rea de preparo) alguns moveis apresentavam
ferrugem e com materiais descartaveis. Conforme RDC 216/2004:

4.1.15 Os equipamentos, moveis e utensilios que
entram em contato com alimentos devem ser de
materiais que ndo transmitam substancias toxicas,
odores, nem sabores aos mesmos, conforme
estabelecido em legislagdo especifica. Devem ser
mantidos em adequado estado de conservagdo e ser
resistentes a corrosdo ¢ a repetidas operagdes de
limpeza e desinfecgdo.

Solucdo: Realizar inspegdes frequentes para identificar desgastes, rachaduras
ou ferrugem; Substituir ou reformar equipamentos e moveis que apresentem
superficies irregulares ou danificadas.

Imagens 19 e 20 - Utensilios

O computador esta monitorado e
protegido.

Especificagdes do dispositivo

Nome do dispositivo
Processador

266
Core(TM) i5-4210U CPU @ 1.70GHz
RAM instalada

D do dispositivo FAOASB06-9405-4101-A326-SFAEFA2ATEA2
D do Produto 00327-70000-00001-AA042

Tipo de sistema

Sistema operacional de 64 bits, processador
baseado em x64

Caneta e toque Nenhuma entrada & caneta ou por toque
disponivel para este video

|

Especificagdes do Windows

Edicso window2io@E:abi 48,2025, 15:22:17
Ve 242 -10.901267,-61.914827
6 6 8 m Bowmriol AbcaiciEh 8.DO COMPUTADOR

Pimenta Rosa 4,00 GB

Imagem 21 - Windows




2rde abr de 20261534144, : 1€ 5:32:
=10:904350,-61.9144811 0901850619148
Prato Facil Fiscalizagdo 1 -Prato;Facil Fiscalizacao 10. DA DOCUMENTACAO

Pimenta Rosa Pimenta Rosa

- Alvara de funcionamento

- Alvara dos bombeiros

- Alvara Sanitario

- Alvara de controle de pragas

i 2 de abr. de 2025, 5:350

-10.901350,-6 1
PratoFaciliFiscaiizdgao
PimentaRosa

Imagens 22, 23, 24 e 25 - Documentagido

11 Documentagio

4.11 DOCUMENTAGAO E REGISTRO

RESOLUCAO N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004 - Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas .
Préticas para Servigos de Alimentagdo. ® Manual de Boas Préticas-MBP
® Procedimentos Operacionais Padronizados-POPs

® ELABORADO CONFORME RDC 216

Base legal: Termo de Referéncia e Edital de Chamamento Publico n. 90075/2024/CEL/SUPEL/RO.

O objetivo da visita foi alcangado:
SIM (X)
NAO () Motivo:

EQUIPE DE INSPECAO - SEAS

Nome Matricula
Taina Cristina Borges de Lima XXXXXX743
Anneva K. Kuipers Rodrigues XXXXXX518
Meryanny Gongalves de Melgar Matos XXXXXXXX287

Convalidamos a realizag¢do da inspe¢do, mediante assinatura dos membros da Comissdo indicada previamente através da Portaria n® 661 de 11 de abril de
2025 0059229137.

Porto Velho, data e hora do sistema.

o

Ll
se‘! @ Documento assinado eletronicamente por TAINA CRISTINA BORGES DE LIMA , Assessor(a), em 11/04/2025, as 15:48, conforme horario oficial de

:;:im Brasilia, com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

— -

Ll
se‘! @ Documento assinado eletronicamente por Anneva Kaninka Kuipers Rodrigues, Analista, em 11/04/2025, as 15:58, conforme horario oficial de Brasilia,
:;:m com fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.
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http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf
http://www.diof.ro.gov.br/data/uploads/2017/04/Doe-05_04_2017.pdf

il
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Meryanny Goncalves de Melgar, Assessor(a), em 11/04/2025, as 17:43, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no artigo 18 caput e seus §§ 1° e 2°, do Decreto n® 21.794, de 5 Abril de 2017.

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site portal do SEI, informando o codigo verificador 0059224573 ¢ o c6digo CRC 622D85AB.

Referéncia: Caso responda este(a) Relatorio, indicar expressamente o Processo n® 0026.005682/2023-53 SEI n° 0059224573
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http://sei.sistemas.ro.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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